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Por:
En nuestra calidad de diputadas y diputados y en uso de las facultades qje la Constitucion

nos otorga, a ustedes con todo respeto EXPONEMOS:

Que el café Pacamara, es una de las variantes con mas demanda tanto a nivel nacional
como internacional, debido a su pronunciada fragancia, su sabor dulce, achocolatado y
persistente en el paladar, el cual ha cautivado a los amantes del café en todo el mundo.

Esta variedad fue creacion del extinto Instituto Salvadorefio para Investigaciones del Café
en 1958, y surge del cruce artificial entre la variedad Pacas y el Maragogipe Rojo, de alli
su nombre: “Pacamara”. No obstante las investigaciones se iniciaron en 1958, y fue hasta
1980 cuando se hizo la primera liberacion de esta variante, sin embargo, su lanzamiento
exitoso fue en 1992.

De acuerdo con una investigacion realizada por cientificos de la Universidad de Florida,
el “Pacas” es una mutacidn natural que proviene de la variedad Bourbon. Este arbol es
mas pequefio en tamafio y tiene un follaje compacto que ayuda a soportar diversas
condiciones del clima como fuertes vientos, rayos de sol y escasez de agua. Por su parte,
el Maragogipe es una mutacién de la variedad Typica, cuyos arboles son altos en tamario
y producen algunas de las semillas mas grandes de café. Ambas variedades poseen
caracteristicas excepcionales por lo que la idea fue obtener lo mejor de cada una de ellas,
naciendo asi la variedad Pacamara.

El café Pacamara posee aromas intensos y complejos, cuerpo medio con textura cremosa,
una acidez moderada con sabores que pasan de dulces notas de chocolate y mantequilla
a matices afrutados como frutos citricos, frutos rojos y frutas de hueso. Seguin datos del
Ministerio de Agricultura y Ganaderia, esta variedad ha participado en 14 certimenes de
Taza de Excelencia, obteniendo los primeros lugares en la tabla de ganadores. Sus
calificaciones en estos eventos han alcanzado notas entre los 90.00 y los 93.52 puntos,
por lo que el café Pacamara también ha recibido el titulo de Café Presidencial en diversas
oportunidades. Se destaca ademas que el referido café ha alcanzado precios de hasta
$95.70 por libra en el afio 2017, lo que equivale a $9,570 por quintal y se ha exportado a
paises como Alemania, Japon, Corea del Sur, China y Estados Unidos, entre otros.



. ]

Debido a lo anterior, y dado que el café Pacamara tuvo su origen en tierras salvadorefias,
y ha sido replicado en diversos paises de la region, y en razon de ser una de las principales
variedades producidas en las seis regiones cafetaleras de El Salvador, y que predomina
en la cordillera Alotepeque-Metapan, es procedente dedicar un dia en el calendario civico
para promover la caficultura salvadorefia, y en especial esta variante de alta calidad y
prestigio a nivel mundial, por lo que solicitamos se declare el 23 de marzo de cada afio
como el “Dia Nacional del Café Pacamara”, como forma de estimular y promover la
caficultura salvadorefia y el consumo de esta destacada variante de origen salvadorefio.

En espera de contar con su apoyo nos suscribimos cordialmente.

DIOS UNION LIBERTAD



DECRETO N.° __

LA ASAMBLEA LEGISLATIVA DE LA REPUBLICA DE EL SALVADOR,

CONSIDERANDO:

Que la Constitucion establece en el articulo 131, ordinal 11°, que es facultad de
este Organo de Gobierno, decretar de una manera general, beneficios e incentivos
fiscales o de cualquier naturaleza, para la promocion de actividades culturales,
cientificas, agricolas, industriales, comerciales o de servicios.

Que el café Pacamara, es una de las variantes con mas demanda tanto a nivel
nacional como internacional, debido a sus destacadas y exquisitas caracteristicas.
Esta variedad fue creacién del extinto Instituto Salvadorefio para Investigaciones
del Café en el afno 1958, y surge del cruce artificial entre la variedad Pacas vy el
Maragogipe Rojo, de alli su nombre: “Pacamara”. No obstante, las investigaciones
se iniciaron en 1958, fue hasta 1980 cuando se hizo la primera liberacion de esta
variante; sin embargo, su lanzamiento exitoso fue en 1992.

Que segun datos del Ministerio de Agricultura y Ganaderia, esta variedad
salvadorefia de café ha participado en 14 certamenes de Taza de Excelencia,
obteniendo los primeros lugares en la tabla de ganadores. Sus calificaciones en
estos eventos han alcanzado notas entre los 90.00 y los 93.52 puntos, debido a lo
cual el café Pacamara ha recibido el titulo de “Café Presidencial’ en diversas
oportunidades, exportandose a paises como Alemania, Japon, Corea del Sur,
China y Estados Unidos, entre otros.

Que en razén de lo anterior, dado que el café Pacamara tuvo su origen en tierras
salvadorefias, siendo replicado en diversos paises de la region, y debido a que es
una de las principales variedades producidas en las seis regiones cafetaleras de
El Salvador, predominando en la cordillera Alotepeque-Metapan, es procedente
dedicar un dia en el calendario civico para promover la caficultura salvadorefia, y
en especial ésta variante de alta calidad y prestigio a nivel mundial, declarando el
veintitrés de marzo de cada afio, como “Dia Nacional del Café Pacamara”, con el
proposito de estimular y promover la caficultura salvadorefia y el consumo de ésta
destacada variante de café de origen salvadorefio.



POR TANTO,

En uso de sus facultades constitucionales, y a iniciativa de las diputadas y los diputados:

DECRETA:

Art. 1.- Declarase el veintitrés de marzo de cada afio, como “Dia Nacional del Café
Pacamara”, como forma de estimular y promover la caficultura salvadorefa y el consumo
de esta destacada variante de café de origen salvadorefio.

Art. 2.- El presente Decreto entrara en vigencia ocho dias después de su publicacién en
el Diario Oficial.

DADO EN EL SALON AZUL DEL PALACIO LEGISLATIVO: San Salvador, a los doce
dias del mes de marzo de dos mil veinticuatro.



